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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande
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4.2 Description du bandeau de commande
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner 'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiguent les fonctions activées.

Touche Fonction Commentaire
sensiti-
ve
(D MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre |a table de cuisson.
B Touches Verrouil. / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller e bandeau de com-
= sécurité enfant mande.
=3 Bridge Pour activer et désactiver la fonction.
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Touche Fonction Commentaire
sensiti-
ve
- Affichage du minuterie et du ni- Pour afficher le niveau de cuisson et la durée, en minu-
veau de cuissan tes.
(D - Pour régler la fonction Minuteur,
+ j— - Pour augmenter cu diminuer la durée.
@ CountUp Timer Pour indiguer que la fonction est active.
8 a Minuteur a rebours / Minuteur Pour indiquer que la fonction est active.
P PawerBoost Pour activer el désactiver la fonction.
- Bandeau de sélection Pour sélectionner un niveau de cuisson.
= Hob*Hood Pour activer et desactiver le mode manuel de la fonc-
- tion,
Pausae Pour activer et désactiver |a fonction.

e
[

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est désactivee.

m 1 La zone de cuisson est activée,

Pause est activé.

@ Montée en température automatique est active.

PowerBoost est active,

“ehifire Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

E ; [3 p [:] OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle 4 trois niveaux): continuer la cuis-
son [ maintien au chaud / chaleur reésiduelle.

Touches Verrouil. / Dispositif de sécurité enfant est activée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de recipient sur la zone de
CUiSSOon.

[3 Arrét automatique est activé.




5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

+ toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne reglez pas le niveau de cuisson
aprés avoir allumé la table de cuisson,

+ vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éleint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande,

+ la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide).
Laissez la zone de cuisson refroidir avant
d'utiliser a nouveau la table de cuisson.

= vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole | s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

+ vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de guelques instants, B
s'allume et |a table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée aprés laquelle la table de cuisson
s'éteint :
Niveau de cuisson La table de cuisson
s'éteint au bout de

‘ 1-3 6 heures
4-7 5 heures
&-9 4 heures
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La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

10 - 14 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaité.
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5.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

AN

AVERTISSEMENT!

=)/ Tant que l'indicateur

est allumé, il existe un risque de
brilures dues a la chaleur
résiduelle.

Les zones de cuisson a induction génerent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs (=) /(=) / (L] s'allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls
indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d'utiliser.

L'indicateur peut également s’allumer :
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+ pour les zones de cuisson voisines,
méme si vous ne les utilisez pas,

+ lorsque des récipients chauds sont places
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est eteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L'indicateur s'éteint lorsque la zone de
cuisson s'est refroidie.

5.5 Utilisation des zones de
cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s'adaptent automatiguement au
diamétre du fond du récipient utilisé.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps. Le récipient doit recouvrir le centre
des deux zones mais il ne doit pas dépasser
le repére des zones. Si le récipient se frouve
entre les deux centres, la fonction Bridge ne
s'active pas.

5.6 Bridge

® La fonction s'active lorsque le
récipient recouvre le centre des

deux zones.
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Cette fonction couple deux zones de cuisson
de telle fagon qu'elles fonctionnent comme
une seule,

Réglez d'abord le niveau de cuisson de l'une
des zones de cuisson.

Pour activer la fonction pour les zones de
| |
cuisson de gauche/droite : appuyez sur m/

u . . .

sl Pour régler ou maodifier le niveau de
cuisson, appuyez sur les touches sensitives
de gauche / droite.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

| ] [ | . .
m)/m). Les zones de cuisson fonctionnent de
nouveau de maniére indépendante.

5.7 Montée en température
automatique

Activez cette fonction pour obtenir le niveau
de cuisson souhaité plus rapidement.
Lorsgu'elle est activée, la zone commence
par chauffer au niveau de cuisson le plus
elevé, puis revient au niveau de cuisson
souhaité.

Pour activer |la fonction, |la zone
de cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P {@ s'allume).
Réglez immediatement le niveau de cuisson

souhaité. Au bout de 3 secondes, @
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.8 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniguement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P (P sallume.



Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.9 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de
cuisson activées,

Lorsque la fonction est en cours, tous les
auftres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.

Appuyez sur [l pour activer la fonction.

s'affiche. Le niveau de cuisson est réduit
at

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
|| . Le niveau de cuisson s'affiche.

5.10 Minuteur

Vous pouvez régler un minuterie pour
chaque zone de cuisson séparément. Pour
régler la fonction du minuterie sur les zones
de gauche, utilisez le minuterie de gauche.
Pour régler la fonction du minuterie sur les
zones de droite, utilisez le minuterie de
droite.

C} Minuteur a rebours

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniquement pour une session.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez rapidement sur la touche D
a plusieurs reprises jusqu'a ce que le voyant

Q- de la zone souhaitée s'allume. Appuyez

ensuite sur+ ou — pour régler |a durée (00
- 99 minutes). La fonction démarre

automatiguement au bout de 4 secondes. f:-‘-
s'affiche a I'écran.

Pour activer la fonction minuterie pour une
deuxieme zone de cuisson simultanément,

appuyez rapidement 3 fois sur la touche @
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Lorsque la durée s'est écoulée, un signal
sonore retentit et 00 clignote. Appuyez sur

Q) pour arréter le signal.

Pour voir le temps restant : appuyez sur
Pour désactiver la fonction : choisissez la
zone souhaitée en appuyant sur @ puis
appuyez sur —. Le temps restant compte a
rebours jusqu'a 00. Le symbole Q disparait.
@ CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson.

Pour activer la fonction : pour la premiére
zone de cuisson en paire, appuyez

rapidement deux fois sur @ La fonction

démarre automatiquement dés que @
s'allume. Pour activer |a fonction pour la
deuxiéme zone de cuisson en paire, appuyez

rapidement 4 fois sur |a touche @.
Pour voir combien de temps la zone de

cuisson fonctionne : appuyez sur ED
L'affichage indique le temps, d'abord en
secondes, puis en minutes.

Pour désactiver la fonction : choisissez la
zone souhaitée en appuyant sur @, puis
appuyez sur — . Le symbole @ s'éteint.

[ Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction comme un
Minuteur lorsque |a table de cuisson est en

fonctionnement, mais que les zones de
cuisson ne sont pas activées.

Pour activer la fonction : appuyez rapidement
sur la touche ) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que le voyant f:‘ de la zone souhaitée

s'allume. Appuyez sur + ou " pour régler
I'heure. La fonction démarre

automatiquement au bout de 4 secondes. A
s'affiche a I'écran.

Lorsque la durée s'est écoulée, un signal
sonore retentit et 00 clignote. Appuyez sur

@ pour arréter le signal.
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Cette fonction n'a aucun effet
sur le fonctionnement des zones
de cuisson.

5.11 Touches Verrouil.

Vous pouvez verrauiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur &,

s'affiche pendant 4 secondes. Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
E. Le niveau de cuisson précédent s'allume.
Lorsque vous éteignez la table

de cuisson, cette fonction est
également désactivee,

5.12 Dispositif de sécurité enfant
Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec @ Ne sélectionnez pas de
reglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

I_E pendant 4 secondes. L s'allume.
Eteignez |a table de cuisson en appuyant sur

0)

Pour désactiver la fonction : activez la
table de cuisson avec '@. Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson,
Appuyez sur El pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en
appuyant sur @.

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

(D. s'allume. Appuyez sur E pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous

pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec CD, la
fonction est de nouveau activée.
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5.13 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrble les niveaux de cuisson pour
protéger les fusibles de l'installation
domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupees en
fonction de 'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d'une charge électrique
maximale de 3700 W. Sila table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

+ Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précedemment activées dans 'ordre
inverse de sélection.

+ L'affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionne initialement et le
niveau de cuisson réduit.

« Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de |la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le
niveau de cuisson réduit. Modifiez
manuellement les niveaux de cuisson des
zones de cuisson si nécessaire.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson,

~" ~"
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5.14 OffSound Control (Activation
et désactivation des signaux
sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur @
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur IEI pendant
3 secondes. (24 ou B apparait. Appuyez sur

la touche +‘ du minuteur pour choisir I'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont desactives

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.

Lorsque cette fonction est reglée sur .
l'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsgue :

*  VOUS appuyez sur (D

*  Minuteur se termine

*  Minuteur a rebours se termine

= vous posez un objet sur e bandeau de
commande,



6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Recipients de cuisson
@ Pour les zones de cuisson a

induction, un champ
électromagnétique puissant crée
trés rapidement la chaleur dans
le recipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction
avec un récipient de cuisson adapté.

+ Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.

*  Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

= Afin d'eviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson
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« corrects : fonte, acier, acier émailleé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, parcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantite d'eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

* un aimant adhére au fond du réecipient.

Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s'adaptent automatiquement au diamétre
du fond du récipient utilisé.

« L'efficacité de la zone de cuisson dépend
du diamétre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal
recommande ne regoit qu'une petite partie
de |la puissance générée par la zone de
cuisson.



+ Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n'utilisez
pas de récipient plus grand qu'indigue
dans la section « Caractéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement
les fonctions de |a table de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

» craguement : e récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

+ sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et e récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

+ bourdonnement : vous utilisez un niveau

Manuel abrégé Plaque de cuisson a induction AEG IKE74451XB de Eb en Vloed 7

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fanctionne.

Ces bruits sont nermaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

6.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du
minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du niveau et de la
durée de cuisson.

6.4 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et |a
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec l'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
gu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance,

Les donnees du tableau sont
fournies a titre indicatif

ments, des ragolts et des soupes.

de puissance élevé. uniguement.
+ cliguetis : une commutation &lectrique se
produit.

Réglages de la Utilisez pour : Durée  Conseils

température (min}

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

B saire

1-3 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

3-5 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nes. de lait durant la cuisson.

5-7 Cuisez les legumes, le poisson et la 20-45 Ajoutez quelques cuillerees & soupe
viande a la vapeur. de liquide,

7-9 Cuisez des pommes de terre a la va- 20 - 60 Utilisez 4 | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

7-9 Cuisez de plus grandes quantités d'ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu'a 3 | de liquide et des in-

grédients.
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Réglages de la Utilisez pour: Durée  Conseils
tempeérature {min)
9-12 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner & mi-cuisson.

bleus de veau, cotelattes, rissoletles, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

12-13 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks. steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de |a viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des
frites.

P Faire bouillir une grande quantité d'eau. PowerBoost est activée,




7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Informations générales

+ Nettoyez |a table de cuisson aprés
chaque utilisation.

+ Ulilisez toujours un récipient dont e fond
est propre,

+ Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

+ Utilisez un nettoyant specialement adapte
a la surface de la table de cuisson.

+ Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre,

7.2 Nettoyage de la table de
cuisson

+ Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concemnant la sécurité.

8.1 Que faire si...

Probléme Cause possible
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les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur |a
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
l'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Aprés le nettoyage,
séchez |a table de cuisson a l'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
meétalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon,

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta- La table de cuisson n'est pas bran-  Veérifiez que la table de cuisson est

ble de cuisson ni la faire fonction-  chée & une source d'alimentation

correctement branchée & une source

ner. electrique ou le branchement estin-  d'alimentation électrique.

correct.

Le fusible a disjoncta.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniére répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.
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Probléme

Cause possible

Manuel abrégé Plaque de cuisson a induction AEG IKE74451XB de Eb en Vloed 7

Solution

Vous avez appuye sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve,

Pause est active.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Mettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a 'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez l'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a 'ar-
rét.

Vous avez posé quelgue chose sur

la touche sensitive @

Retirez 'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est pas chau-
de parce qu'elle n'a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommage.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel & un service
aprés-vente agréé.

Hob*Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez l'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un trés grand récipient
qui blogue le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson le plus éleve
est régla.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique & la puissance de la fonction.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
ves.

Aclivez les signaux sonores. Reporlez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s'affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil. est activée,

Reportez-vous au chapitre « Ulilisation
quotidienne .

saffiche,

Il n'y a pas de récipient sur la zone,

Posez un récipient sur la zone,

Le récipient n'est pas adaplé.

Utilisez un récipient adaplé. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correcles. Reporlez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques »,

40 FRANGCAIS



Manuel abrégé Plaque de cuisson a induction AEG IKE74451XB de Eb en Vloed 7

Probléme Cause possible

Solution

E | :
et un chiffre s'affichent. ble de cuisson.

Une erreur s'est produite dans la ta-

Mettez & 'arrét |a table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s'affiche a nouveau, debranchez |a ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agree.

Un bip constant se déclenche.
rect.

Le branchement électrique est incor-

Débranchez 'appareil de Falimentation
électrigue. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installation.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service apres-vente agreé. Vous devez
fournir les donnees figurant sur la plague
signaletique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique
(situé dans le coin de |a surface en verre) et

le message d'erreur qui s'affiche. Assurez-
vous d'utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d'un technicien ou
d'un vendeur n'est pas gratuite, malgre la
periode de garantie en cours. Les
informations concernant la période de
garantie et les centres de service aprés-
vente agrees figurent dans le livret de
garantie.



